
 
  MEXICAN DINNER SPECIALTIES 

Served with Refried, Black, or Charro Beans and Spanish Rice. 

POLLO CON CHIPOTLE 
With a Spicy Salsa of Chipotle, Green Peppers, Mushrooms, and Onions 
topped with Chihuahua cheese. 

POLLO a la MEXICANA  
Sautéed Diced Chicken Breast, Green Peppers, Onions and Tomatoes with 
Ranchero Sauce. 
 
POLLO NEGRO  
Blackened Chicken Breast with our own Blackening Spices served over Salsa 
Verde. 
 
POLLO en MOLE  
Strips of Chicken Breast in our classic Mole Sauce. 

POLLO LIMONBreaded chicken breast topped with our Lemon Butter 
Sauce. 

 
TRADITIONAL  CARNITAS 
Tender Pork served with Guacamole, Sour Cream,  
and Refried Beans. 

CHIPOTLE PORK MEDALLIONSPork tender loin served with sautéed 
vegetables, charro beans, and garlic mashed potatoes. 

CHILE RELLENO  
Chihuahua Cheese stuffed Poblano Pepper, fried with our  
Special Batter. 
 
CHILE RELLENO and CARNE ASADA  
A Chile Relleno and ½ portion of Carne Asada served with our Ranchero 
Santa Fe Sauce. 
 
MEXICAN SHISH‐KA‐BOB  
Carne Asada skewered with Green Peppers and Onions served with 
Ranchero Sauce. 
 
CARNE ASADA a la TAMPIQUENA  
Carne Asada served with a Taco or an Enchilada Suiza. 
 
CHURRASCO  
Char grilledSkirt Steak, marinated in fresh garlic and cilantro. 
 
CARNE ASADA  
Skirt Steak char grilled to perfection. 
 
STUFFED CARNE ASADA  
Carne Asada stuffed with Mushrooms, Onions, Bacon and Green Onions. 
Served with our Ranchero Santa Fe Sauce. 

GRILLED RIB‐EYEWith spicy chipotle mushroom salsa and either blue 

 



cheese or Chihuahua cheese. 
 
GRILLED MAHI MAHI 
seasoned with lemon infused Olive Oil, grilled to perfection, served with 
Mango Salsa. 

MARGARITA SEARED ATLANTIC SALMONPan‐seared with our Salsa Rita, 
served with Mango Salsa. 

CAMARONES a la DIABLA  
Sautéed Garlic Shrimp with a mild or spicy Chipotle Cream Sauce. 
 
 
MEXICAN DINNER COMBINATIONS 
Served with Refried, Black, or Charro Beans & Spanish Rice. Combo 1 thru 5 
are served “de Casa” to change all items, except Tamale, to char grilled steak 
or chicken add $3.99. 
 
#1 Taco, Enchilada Suiza, Tostada Suiza. 
 
#2 Taco, Enchilada Suiza, Tostada, Tamale. 
 
#3 Taco, Tostada and Flauta. 
 
#4 Taco, Tostada and Tamale. 
 
#5 Enchilada Suiza and Tostada Suiza. 
 
#6 INDEPENDENCE PLATTER 
½ order of Fajitas, Quesadilla, and a Flauta. 
 
#7 FIESTA PLATTER 
Skirt Steak Shish‐Ka‐Bob, Enchilada Suiza, and a Quesadilla. 

 
FAJITAS 
Grilled to perfection. Served with Green Peppers, Tomatoes, and Onions in our 
Special Sauce. Includes Refried Beans, Guacamole, Sour Cream, and your 
choice of Corn or Flour Tortillas. 
 
CHICKEN FAJITAS 
 
STEAK FAJITAS 
 
CHICKEN and STEAK FAJITAS 
 
CHIPOTLE SHRIMP FAJITAS 
 
PORTABELLA FAJITAS 
 
COMBO CHICKEN or STEAK FAJITAS with PORTABELLA 
 

 

SANDWICHES and TORTAS 



Served with French Fries or Rice and Beans. 

CHIPOTLE CHICKEN TORTAA tender grilled chicken breast topped with 
pico de gallo, Guacamole, Lettuce, and our Chipotle mayonnaise. 

1/2 LB. STEAKBURGER 
Our handmade burgers are char grilled, juicy and severed on a toasted bun. 

GRILLED STEAK TORTAStrips of our grilled skirt steak topped with sautéed 
tomatoes, onions, peppers and fajita sauce. Then melted Chihuahua cheese. 
 
ADDITIONAL ITEMS ADD .60  Mushrooms, Bacon, BBQ, Onions, Green 
Peppers, Cajun Blackening, American, Monterey Jack, Cheddar Cheese, or 
Blue Cheese. 
 
 

MEXICAN DINNERS 
Served with Refried, Black or Charro Beans and Spanish Rice. 
 
TACOS 
Flour or Corn Tortillas, garnished with Chihuahua cheese, Pico de Gallo, and 
Lettuce. 
 
de CASA  
Two(2) Ground Beef, Shredded Chicken, Veggie or Beans.   
 
CHARGRILLED  
Two(2) Grilled Steak or Grilled Chicken Breast.   
 
SEARED AHI TUNA  
Fresh, Seared to order, topped with Lime‐Cilantro Cabbage Salsa and 
Guacamole. 
 

 
BURRITO SUIZOS 
Topped with Melted Chihuahua Cheese and Ranchero Sauce. 
 
de CASA 
Ground Beef or Shredded Chicken. 
 
COMBO de CASA  
Beans and choice of de Casa. 
 
CHARGRILLED   
Grilled Steak or Chicken Breast with Sweet Peppers and Onions. 
 
COMBO CHARGRILLED  
with Beans and Grilled Steak or Chicken Breast. 
 
BURRITO SUIZO GRANDE  
Giant Burrito de CASA with Beans, Rice, Guacamole,  
Sour Cream and Lettuce. 
 
GRANDE CHARGRILLED 



Giant Grilled Steak or Chicken Burrito with Beans, Rice, Guacamole, Sour 
Cream and Lettuce. (PLEASE NOTE: GRANDE BURRITOS ARE NOT HOT INSIDE 
BECAUSE OF COLD INGREDIENTS) 
 
 

CHIMICHANGAS 
Crispy Burritos topped with Guacamole and sliced tomato. 
 
de CASA 
Ground Beef or Shredded Chicken. 
 
CHARGRILLED 
Grilled Steak or Chicken Breast with Sweet Peppers & Onions. 
 

ENCHILADAS 
Topped with melted Cheese and choice of mild Ranchero, Spicy Verde, or Mole 
Sauces. 
 
de CASA  
Two (2) Ground Beef, Shredded Chicken, Beans, or Cheese. 
 
CHARGRILLED   
Two (2) Grilled Steak or Grilled Chicken Breast. 
 
SMOKED BBQ CHICKEN  
Two (2) Pulled Chicken, Chihuahua Cheese inside and out, with our own 
BBQ sauce. 

SPINACH, CHICKEN, AND MUSHROOM  Two (2) Fresh sautéed Spinach 
and mushrooms, grilled chicken breast enchiladas. Topped with Chihuahua 
cheese and our Salsa Verde.   

 

FLAUTAS  
Flute shaped fried Tacos. 
 
de CASA  (Beef or Chicken only) 
Three (3) with mild Ranchero Sauce.                                             
 
 

TOSTADA 
Crisp Corn Tortillas topped with Beans, Chihuahua Cheese, Lettuce, and Pico 
de Gallo, suiza style $1.10. 
 
de CASA  
Two (2) Ground Beef or Shredded Chicken.   
 
CHARGRILLED   
Two (2) Grilled Steak or Grilled Chicken Breast.                         
 



 
 
TAMALES  
Beef Tamales in the Corn Husk. 
With Ranchero sauce. 
Suiza style add $1.10 

*de CASA Choice of Seasoned Beef, Shredded Chicken, or Beans (for Enchiladas also 
Cheese) 
*CHARGRILLED Choice of Char grilled  Skirt Steak or Chicken Breast. 

 

BOTANAS – APPETIZERS 

FIESTA GRANDEA combination of beef taquitos, cheese quesadillas, and 
garnachas. Served with guacamole and sour cream. 

GARNACHASOur chips layered with beans and melted Chihuahua cheese. 
Served with our mild ranchero sauce, guacamole and sour cream. 

STUFFED NACHOS8 beef filled corn masa turnovers, topped with 
Chihuahua cheese and ranchero sauce. Served with guacamole and sour 
cream. 

QUESO FUNDIDOMexican cheese fondue with pico de gallo in a crispy Flour 
tortilla bowl with Tortillas or chips. Add chorizo $1.10 

GUACAMOLEFresh avocado dip with chips. 

GRILLED SHRIMPGrilled shrimp and avocado slices on baby greens 
accompanied by basil mustard sauce. 

COCKTAIL DE CAMARONTraditional Mexican shrimp cocktail with 
avocado, cilantro, tomato, and onions. 

 

QUESADILLASLarge flour tortillas filled with Chihuahua Cheese, served 
with Guacamole, pico de gallo, and Sour Cream. 

CHEESE 

GRILLED STEAK 

GRILLED CHICKEN 

BBQ SMOKED CHICKEN 

CHIPOTLE CHICKEN 

SPINACH AND CHICKEN 



BASIL AND GOAT CHEESE 

SOUPS 

TORTILLA SOUPRoasted tomato puree with onions and chicken broth. 
Garnished with Guacamole. 

CALDO de POLLOOur classic Chicken soup.  

SOPA de CALABASAButternut squash soup, tasty and fat‐free 

 

ENSALADAS – SALADS 

TACO SALADLettuce, Tomato, onions, Green Peppers, Chihuahua cheese 
and Seasoned beef or shredded chicken served in a crispy tortilla shell. 

MAZATLAN SALADBaby greens, blue cheese, tomatoes,  granny smith 
apples, craisins, and walnuts with balsamic dressing. 

GRILLED CHICKEN CHOPPED SALADIceberg lettuce, red onion, avocado, 
tomato, with chunky blue cheese dressing. 

ENSALADA DE VERA CRUZShrimps and Crab atop blended lettuces with 
sun dried tomatoes, capers, olives, finely diced peppers, shaved parmesan 
cheese, and balsamic dressing. 

ADD CHICKEN $2.60, ADD BLACKENED CHICKEN $3.99, ADD STEAK 
$3.99, ADD SHRIMP $4.59. Dressings include Ranch, Italian, Balsamic 
Vinaigrette, and add ($1.10 for crumbled blue cheese).  

 

SIDES 

Guacamole 

Beans 

Fries 

Avocado Slices 

Spanish Rice 

Rice and Beans 

Grilled Jalapeno Peppers 

 



DESSERTS 

COFFEE                                                                                             Freshly ground 
Mexican beans from Chiapas, regular and decaf. 

FRIED ICE CREAMA scoop of vanilla ice cream served in a fried tortilla shell. 
Topped with honey, chocolate, cinnamon, and whipped cream. 

HOMEMADE KEY LIME PIE                                                                Served by the 
slice. 

TRES LECHES CAKE                                                                     Delicious homemade 
traditional Mexican Cake prepared with 3 milks and a splash of rum. 

CLASSIC FLAN                                                                                       Our homemade 
custard. 

BUNUELOS SUPREME                                                                             Our bunuelos 
topped with strawberries and vanilla ice cream. 

BROWNIE SUNDAE                                                                            Warm homemade 
brownie topped with ice cream, chocolate sauce and whipped cream. 

 

 
 
 


